Mamgiane informati

Se soffri di allergie o di intolleranze alimentari, informati dal nostro

personale specializzato che sapra metterti in condizione di evitare i
cibi che contengono prodotti ai quali sei allergico o intellorante.

Abbiamo un vasto menu dedicato agli intolleranti e allergici al glutine e al lattosio, in
questi casi non andare al di fuori di quanto indicato nel menu.

Nella preparazione dei prodotti SENZA GLUTINE assicuriamo la NON
CONTAMINAZIONE. In caso di allergie o intolleranze gravi, si invitaiil
cliente ad avvertire gli operatori.

ALLERGENI:

Ceredali contenenti glutine e

dotti defhvati Frutta a guscio e i loro prodotti
prodotti derivati

Crostacei e prodotti a base di

: Sedano e prodotti a base di sedano
crostacei

Uova e prodotti a base di uova Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di

Pesce e prodotti a base di pesce semi di sesamo

Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10mg/kg
0 10mg/It in termini di SO 2 totale

Arachidi e prodotti a base di
arachidi

Soia e prodotti a base di soia Lupini e prodotti a base di lupini

Latte e prodotti a base di latte

Molluschi e prodotti a base di
(incluso lattosio)

molluschi

Per questi prodotti non é possibile escludere una contaminazione crociata, specialmente in
presenza di servizio libero o di buffet.

Tutti gli ingredienti scritti in corsivo sono prodotti congelati o abbattuti a -18° di alta qualita.

A richiesta e disponibile il registro degli allergeni.
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TI DANNO IL BENVENUTO AL THE MILLENIUM PUB

Abbiamo un menu molto vasto, questa sezione ti aiutera
ad accedere subito a quello di cui hai bisogno:

BIRRE
ANALCOLICHE DOLCI
DOPO CENA

Coperto €1,50

Se soffri di allergie o di intolleranze alimentari, informati dal nostro
personale specializzato che sapra metterti in condizione di evitare i cibi
che contengono prodotti ai quali sei allergico o intellorante.
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 STUFATO ALLA GUINNESS

s 4009 di succulento stufato di manzo cotto a bassa
“#—temperatura per 12h, sfumato alla Guinness con
patate e carote.

~

I CONTORNI DELLA
CULTURA IRLANDESE

PERFETTI CON | NOSTRI PIATTI IRISH

COLESLAW JACKETPOTATO

Insalata cremosa di Patata intera farcita
cavolo cappuccio e con beans, panna
carote. acida e chips di

cipolle croccanti.
Allergeni: 6,10 ‘

Allergeni: 1, 6,10

TRADITION AL IRISH Allergen:1,3,10, 12 h
BREAKFAST

Super piatto unico con: salsicce irish, bacon, uovo

bbqg”, pomodoro grigliato, funghi champignon, hash
. brown “triangoli croccanti di patata e cipolla”. ‘




DUBLIN CODDLE

Piatto tipico della tradizione irish con salsiccia
irlandese, bacon, patate e cipolle. Cotto a bassa

temperotu ro- ‘ Allergeni: 1,12

Lo k
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FISH&CHIPS IRISH COTTAGE PIE

FROMIRELAND

Trancio di merluzzo
da 200gr in pastella.
Servito con coleslaw,
salsa fish e patatine

fritte.

Allergeni: 1, 3, 4,6,10,14
Pud contenere 2

IRISH SALMON

200gr di salmone
affumicato in un
panino artigianale ai 5
cereali, rucola e burro
salato. Servito con
patatine fritte.

Carne di manzo cotta
per 8 ore con piselli e
carote, coperti da una
soffice crema di patate
e una spolverata di
formaggio stagionato.

Allergeni: 1,4, 6,7,1

Allergeni: 3, 7 Puo contenere 3, 8,10

Prova il nostro leggendario
CAFFE IRLANDESE

Classico ‘ Mini ‘
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KILT BURGER )
S " Super piatto unico con hamburger di manzo in un
A G fragrante panino artigianale con uovo, fagioli,
» cheddar, bacon, Hash Brown, Saffron Sauce.
/" Servito con patatine fritte. Alergent 13,7 ‘

’Super piatto unico con: Salsiccia irlandese, Irish stew
cabbage, uovo, chips di cipolle e brown sauce irlandese!

Servito con coleslaw. ‘ )
Allergeni: 1, 3, 6,10, 12

\'/ (" Mergeni 610,12 @) (e)
SAFERON SAUCE
Salsa fatta in casa con whiskey e birra stout, \

un gusto unico per accompagnare la tua
stuzzicheria preferita.

J

(=
ESAGERIAMO? a

f

DOPPIO HAMBURGER @ C
DOPPIO CHEDDAR .. re2
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IRISH BAILEYS
CHEESECAKE

Una fragrante base di Con crema dii
biscotti al cacao nocciole e
ricoperta da una caramello
cheese cream al salato

Baileys

DOPPIO PANCAKE GUINNESS CAKE

Morbida torta al
cioccolato e birra
Guinness, ricoperta
da una delicata
cheese cream dolce

al mascarpone
Allergeni: 1, 6,7

Puo contenere: 8,10 Allergeni:1, 3,7, 8 Allergeni: 1, 3,7

IRISH APPLE
CRUMBLE

BROWNIES

Quadrotto al
cioccolato, noci e
nocciole con gelato
alla vaniglia e
caramello salato

Mele profumate
alla cannellq,
croccanti briciole di
frolla con gelato
alla vaniglia

Allergeni:1,3,6,7

Pud contenere: 8,10 Allergeni:1, 3,7, 8

Allergeni:1,3,6,7,8
Puo contenere 10

ASSAGGIALI TUTTI!

TRIS DI MINI DOLCI IRLANDESI

Brownie, crumble di mele, gelato alla vaniglia e Baileys cheesecake

TRIS DI MINI DOLCI €10

E MINI IRISH COFFEE
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Tutte le birre contengono glutine, allergene 1, abbiamo birre senza glutine nel menu dedicato.

MURPHY'S GU,,‘,',‘,E%)ﬁ
only pint-7€

STOUT j \
| La birra stout culto

irlandese.

" Nata nel 1856 a Cork,
s in Irlanda.

Aroma tostato con note
di caffé, liquirizia e
cioccolato. Dal gusto
strutturato e intenso
con note tostate.

Cork, Irlanda . g Dublino, Irlanda
OIC. 4% VOI - | \ i Olc. 4,2% VOI. -

1 MILLENIUM KISS )

' Stout cremosa ad alta
/. fermentazione con note
éfg- tostate, sentori di caffe
§' e cacao.

.
4
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L SWEET IRISH STOUT EXPERIENCE J

Un bacio dall’lIrlanda, ma piu dolce.
La nostra alternativa dolce nella sezione birre: una stout per tutti!

Dalla tradizione Irlandese, nasce un twist sorprendente. = m g
P | URPHI
Il Millenium Kiss unisce la cremosa Murphy’s Stout alla freschezza = ™™™
del succo di cranberries, creando una stout morbidg, fruttata ed
equilibrata.
Perfetta per chi non ama I'amaro ed evita le stout.
T 3

Il risultato? Una stout nuova e sorprendente irresistibile, leggera, poco
gasata e poco alcolica.

Cork, Irlanda
\GlC. 3,7% vol

WICKLOW WOLF
MAMMOTHIPA ’

Nata nel 2019 in Irlanda.

Birra dall’amaro intenso
con note floreali,
resinose e agrumate
grazie al pompelmo e
allarancia amara.

Moneycarroll, Irlanda
alc. 6,2% VOI -




MCFARLAND
RED

Rossa irlandese per
! antonomasia.

' Birra rossaq, ispirata alle
Red Irish Ales, le
classiche birre
anglosassoni dalla
secolare tradizione.

Cork, Irlanda
alc. 5,6% vol.

MURPHY'S RED]ﬁ

Amber Ale irlandese,
facile da bere e ricca di
soddisfazioni.

: Aroma di caramello,

\ frutti rossi e caffe, con
un gusto morbido e

persistente con note di

caramello.

Cork, Irlanda
alc. 5,2% vol.

HOP HOUSE l3j—\

La lager irlandese di
casa Guinness.

Birra ad alta
fermentazione con lo
stesso lievito madre
della Guinness.

Dublino, Irlanda
alc. 5,0% vol.

SMITHWICK'S
DRAUGHT IRISH RED

La birra pia antica
d’Irlanda.

Rossa ale, ambrata ad
alta fermentazione.
Con aromi di malto e
caramello e un leggero
tocco di luppolo.

Kilkenny, Irlanda
alc. 3,8% vol.

GUINNESS IPA]ﬁ

La reinterpretazione in
chiave IPA della
tradizionale Guinness.

Equilibrio tra mailti
caramellati e note
agrumate e floreali,
con un finale luppolato.

Dublino, Irlanda
alc. 5,0% vol.

KILKENNY
CREAMY RED

La Guinness rossa
irlandese.

Rossa ale, cremosa ad
alta fermentazione.
Con un aroma
torrefatto che esalta le
note di toffee e frutta

fresca.

Kilkenny, Irlanda
alc. 4,3% vol.




Come quella classica
con sentori di

Y cioccolato e caffe,
U bilanciati

A venT armoniosamente da

[ note amare, dolci e
tostate.

N

U

In Irlanda il Cider piu amato & il Magners, che domina le vendite del paese.

I Magners viene prodotto artigianalmente in Clonmel, nella contea di
Tipperary fin dal 1887. Viene fatto maturare nelle botti per creare il gusto
unico, rinfrescante ed elaborato, utilizzando il succo della miglior frutta
(mele e pere) rispettando I'antica ricetta originale.

{ ] gﬁ_lﬁmﬁﬁ- L

Sidro ad alta ' , Sidro ad alta
fermentazione fermentazione

ML568 alc. 4,5% vol. ML568 alc. 4,5% vol.
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IRISH COFFEE

IL LEGGENDARIO CAFFE IRLANDESE CON WHISKEY IRLANDESE

Puoi averlo anche con Baileys (allergeni: 6, 7),
analcolico o decaffeinato.

Sicuramente troverai la versione che piu ti piace!

; &P o :

PERCHE SI CHIAMA IRISH COFFEE?

Inizio tutto nel 1943 quando lo chef Joe Sheridan lo prepard per confortare i
passeggeri di un volo bloccato per il maltempo.

Il nome deriverebbe dalla risposta di Sheridan a un passeggero americano
che, chiedendo se il caffe fosse brasiliano, si senti dire:
“No, € irlandese”.

10 anni dopo I'lrish Coffee divenne celebre anche al di fuori
dei confini nazionali, quando Stanton Delaplane, giornalista
del San Francisco Chronicle, lo degusto nello stesso aeroporto, |
per poi richiederlo al Buena VistaCafé di San Francisco al
proprio ritorno.



IRISH WHISKEY

TULLAMORE

=™ Note di frutta P | tre spirits

== ‘ seccaq, 'uniti insieme
EUSHMILSH vaniglia, 2l danno un

{ caramello, equilibrio di

| spezie e cenni _ sapore:

| tostati di ~_ dolcezzq,

| legno. 2~ | frutta e spezie.

CL5 alc. 40% vol. ‘

(IRISHMIST)

alc. 40% vol.

Il primo liquore ad
essere prodotto in

Irlanda.

Miscela di nocciola, JAMESOY

whiskey B piacevolimente -

i | = frescoe -

irlandese, : BARREL

miele e spezie [ =3 morbido.

aromatiche. } .

cL5 alc. 35% vol. . €9

(CONNEMARA)

Note di malto
e liquirizia dal
sapore
fruttato con
sentori di

.. torba.




